
(25g×10)×6×4

しっとりとして、やわらかいのが特長のまんじゅうです。
生地にはちみつと水あめを加え、程よい甘さを出しました。

【自然解凍】25℃ 60分程度、15℃ 90分程度　

締切日　8月20日(金)　

S-C： 1001401

(30g×10)×6×4

生地にはちみつと水あめを加え、しっとりやわらかな食感に
仕上げました。お祝いや催事のメニューなどにもぴったりです。

【自然解凍】25℃ 60分程度、15℃ 90分程度　

締切日　8月20日(金)　

締切日　8月20日(金)　

7月吉日

しっとりやわらか饅頭(白)

S-C： 1008065

S-C： 1007100

SFみたらし団子風デザート45
450g(10個)×4×3

  もち粉を加えた団子風ゼリーに、みたらしソースを合わせた和風
  タイプのデザートです。ソースは醤油と砂糖で程よい甘さとまろ
  やかさを出しました。

【自然解凍】15℃ 70分程度、25℃ 60分程度　

しっとりやわらか饅頭30(紅)

お月見・敬老の日


